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IMPORTANT SAFEGUARDS

This appliance is intended for household use only. When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to
reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury to persons, including the following:

1. Read all instructions. 10. Do not operate any appliance with a damaged supply cord or

2. This appliance is not intended for use by persons (including plug, or after the appliance malfunctions or has been dropped or
children) with reduced physical, sensory, or mental capabilities, damaged in any manner. Supply cord replacement and repairs
or lack of experience and knowledge, unless they are closely must be conducted by the manufacturer, its service agent, or
supervised and instructed concerning use of the appliance by similarly qualified persons in order to avoid a hazard. Call the
a person responsible for their safety. provided customer service number for information on

3. Close supervision is necessary when any appliance is used by or examination, repair, or adjustment.
near children. Children should be supervised to ensure that they 11. The use of attachments not recommended or sold by the
do not play with the appliance. appliance manufacturer for use with this model may cause fire,

4. To protect against risk of electrical shock, do not put cord, electric shock, or injury.
plug, or mixer body in water or other liquid. 12. Do not use outdoors.

5. Unplug from outlet when not in use, before putting on or 13. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a
taking off parts, and before cleaning. heated oven.

6. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, and clothing, 14. Check that control is off before plugging cord into wall outlet. To
as well as spatulas and other utensils, away from beaters disconnect, turn control to O (OFF) and then remove plug from
during operation to reduce risk of injury to persons and/or wall outlet. @
damage to mixer. 15. Do not use appliance for other than intended purpose.

7. Remove beaters from mixer before washing. 16. Operating time cannot exceed 5 minutes for any accessory or

8. Do not let cord hang over edge of table or counter. speed setting.

9. Do not let cord contact hot surfaces, including the stove.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!
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Parts and Features

*Optional Accessory on Select Models
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Speed Control Eject
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Eject Button

Speed Control
(varies by model)

T

Bowl Rest™
Attachment

(depending
on model)

.
S—

Flat Beaters*
(General Use)

S SN

Twisted Wire Beaters*
(General Use)

—

Milk Shake*
(Ice Cream/Powdered
Drink Mixes)

—_———

Straight Wire Beaters*
(General/Heavy Use)

Whisk*
(Whipping/Aerating)

Dough Hooks*
(Mixing/Kneading)

Snap-On Case*
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How to Use Your Hand Mixer

N
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Make sure mixer is unplugged Following diagrams on bottom of
and turned to O (OFF). mixer, insert desired attachment(s)

into proper openings on bottom
of mixer. Push and click into place.

Speed Control Models Eject Button Models
Move speed control to desired When finished, turn speed control Push speed control to eject Push eject button to eject
speed. Start at 1 and increase to O (OFF) and unplug mixer. attachments. attachments.
speed as needed.
4
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Additional Features

—

Speed

Control

Button ——»| )
' ./

QuickBurst™

Button ——>

General Mixing Guide

The following mixing guide is a suggestion for selecting mixing
speeds for 6-speed mixers. Begin on speed 1 and increase to
desired speed depending on the recipe consistency.

SPEED | FUNCTION

0 OFF (O) andj/or Eject

1 LOW speed for folding or mixing in dry ingredients,
muffins, or quick breads

QuickBurst™

Press and hold down the
QuickBurst button for additional
power at any speed.

NOTE: Do not use QuickBurst
for more than two minutes at

a time or motor may overheat.
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Bowl Rest™

Use the Bowl Rest while adding
ingredients or checking a recipe.
To use, TURN MIXER OFF; then
set the mixer on the edge of the
bowl.

Never use Bowl Rest when mixer
is on.

Do not use Bowl Rest on small
or plastic mixing bowls.

To cream butter and sugar; most cookie dough

MEDIUM speed for most packaged cake mixes

Frosting and mashed potatoes; kneading dough

Beating egg whites; kneading dough

ool B |lw N

HIGH speed for whipping cream

Cookie Dough Mixing Guide

* Use a large mixing bowl so that the ingredients spread out for
easier mixing.

* Butter and margarine should be at room temperature.

e Add flour 1 cup (237 ml) at a time, mixing thoroughly after each
addition.

e Chips and nuts should be stirred by hand.
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y{UAGIVHV el Electrical Shock Hazard

C | ea n | n g Disconnect power before cleaning. Do not immerse mixer, cord,

or plug in any liquid.

Cord Stored in Case Cord-Wrap Storage

Wrap-Around Cord Storage
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Notes
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SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

Este aparato ha sido disefiado solamente para uso doméstico. Cuando utilice artefactos eléctricos, siempre deben seguirse precauciones de
seguridad basicas a fin de reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica, y/o lesiones a personas, incluyendo las siguientes:

. Lea todas las instrucciones.
2.

Este aparato no se destina para utilizarse por personas (incluyendo
nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales sean
diferentes o estén reducidas, o carezcan de experiencia o
conocimiento, a menos que dichas personas reciban una
supervisién o capacitacion para el funcionamiento del aparato

por una persona responsable de su seguridad.

. Se requiere de una estrecha supervision cuando el aparato se use

cerca de ninos. Los nifos deben supervisarse para asegurar que
ellos no empleen los aparatos como juguete.

. Verifique que el voltaje de su instalacion corresponda con el del

producto.

. Para evitar el peligro de descargas eléctricas, no sumerja el cable,

el enchufe o el cuerpo de la batidora en agua u otro liquido.

. Desenchufe del tomacorriente cuando no lo use, antes de quitar

piezas y antes de la limpieza.

. Evite el contacto con las piezas en movimiento. Mantenga las

manos, cabello y vestimenta, ademas de espatulas y otros
utensilios, alejados de las batidores durante el funcionamiento
para reducir el riesgo de lesiones a personas y/o danos a la
batidora.

8.
9.
10.

11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

Quite las batidores de la batidora antes de lavar.

No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa o cubierta.
No deje que el cable haga contacto superficies calientes,
incluyendo la estufa.

No opere ningun aparato con cables o enchufe dafados o
después de que el aparato funcione mal o se caiga o dane de
cualquier manera. El reemplazo del cable de suministro y las
reparaciones deben ser efectuadas por el fabricante, su agente
de servicio, o personas igualmente calificadas para poder evitar
un peligro. Llame al nimero de servicio al cliente proporcionado
para informacién sobre examinacion, reparacién o ajuste.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante del aparato para usar con este modelo puede provocar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

No lo utilice al aire libre.

No lo coloque sobre o cerca de una cocina caliente eléctrica o a
gas, o dentro de un horno caliente.

Verifique que el control esté O (apagado) antes de enchufar el
cable en el tomacorriente. Para desconectar, gire la perilla de
control a O (apagado) y luego quite el enchufe del tomacorriente.
Utilice el aparato sélo con el objetivo para el que fue disenado.
Tiempo de funcionamiento no puede superar los 5 minutos para
cualquier entorno accesorio o velocidad.

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!
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Piezas y Caracteristicas

*Accessorios optional en

modelos selectos . %\
Control de Velocidad %\
(varia segtin el modelo)

Batidores Batidores de Alambre
Tradicionales* Derechos*
(Uso General) (Uso General/Intenso)

S S

Batidores de Alambre Batidor*
Retorcidos* (Batir/Airear)
(Uso General)

Expulsion Control

. Soporte de Tazén M %
Accesorio (Bowl Rest™)

(((ijef)end(ijelrd)o Batido de Leche* Ganchos para Masa*
el modelo (Mezclas de Helado/ (Mezclar/Amasar)
Bebidas en Polvo)

de Velocidad

Boton de Expulsion

Caja a Presion*
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Como Usar Su Batidqra de Mano

()

by ) > \
A
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¢
Constate que la batidora esté Siguiendo los diagramas de la parte
desenchufada y O (apagado). inferior de la batidora, introduzca los

accesorios deseados en los orificios
adecuados ubicados en la parte
inferior. Presione y trabe en su lugar.

Control de Velocidad Botén de Expulsion
Coloque el control de velocidad en Cuando haya terminado, gire el Presione el control de velocidad Presione el boton de expulsién
la velocidad deseada. Comience control de velocidad a O (apagado) para expulsar los accesorios. para expulsar los accesorios.
en 1 e incremente la velocidad y desenchufe la batidora.
seglin sea necesario.
10
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Caracteristicas Adicionales

]

Boton de
control de
velocidad

Guia General de Mezclado

La siguiente guia de mezclado es una sugerencia para seleccionar
velocidades para batidoras de 6 velocidades. Comience en la velocidad 1
y suba hasta la velocidad deseada en base a la consistencia de la receta.

Boton QuickBurst™

Presione y sostenga el boton
QuickBurst para potencia

adicional en cualquier velocidad.

NOTA: No use QuickBurst por
mas de dos minutos por vez o

el motor puede sobrecalentarse.
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Bowl Rest™

Utilice el Bowl Rest mientras
agrega ingredientes o verifica
una receta. Para usarlo, APAGUE
LA BATIDORA, luego coloque la
batidora en el borde del tazén.

Nunca use el Bowl Rest con la
batidora encendida.

No utilice Bowl Rest en tazones
para mezclar pequenos o
plasticos.

VELOCIDAD | FUNCION

0 OFF (apagado) y/o Eject (expulsion)

1 Velocidad BAJA (low) para incorporar o mezclar
ingredientes secos, muffins o panes répidos.

2 Para mezclar manteca y azlicar; la mayoria de las
masas de galletas.

3 Velocidad MEDIA (medium) para la mayoria de las
mezclas de pasteles

4 Glaseado y puré de papas; para amasar

5 Batir claras de huevo; para amasar

6 Velocidad ALTA (high) para batir crema

Guia de Mezclado para Masa de Galletas

« Utilice un tazon de mezclado grande para que los ingredientes puedan
mezclarse mas facilmente.

* La manteca y la margarina deben estar a temperatura ambiente.

* Agregue harina de a una taza por vez, mezclando bien después de
cada taza.

* Los trocitos de chocolate y los frutos secos deben mezclarse a mano.
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- . Peligro de Descarga Eléctrica.
Limpleza

Desconecte la energia antes de limpiar. No sumerja la mezcladora,
cable o enchufe en ningun liquido.

Opciones de Almacenamiento

— ‘\ \g/ r‘a@’.

(-
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Cable Almacenado Almacenamiento de Almacenamiento de
en Estuche Cable Enroscado Cable que se Oculta

12
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